
H MENÜ ZÓNA FÉL Hétfő Allergének

1 1,3,7,9

2 1,7

3 1,3,9

A 1,3,9

B 1,3,9

C 1,3,9

D 1,3,7,9,10

E 1,3,9

F 1,3,7,9,10

G 1,3,7,9

H 1,9

I 1,3,9

K 1,3,8

X 1,3,6,9,11

K MENÜ ZÓNA FÉL Kedd

1 1,3,7,9

2 1,7

3 1,3,9

A 1,3,7,9

B 1,3,7,9

C 1,3,4,9

D 1,3,9,11

E 1,3,7,9

ár adag Össz. F 1,3,7,9,10

G 1,3,7,9

H 1,3,7,9

I 1,3,9,12

K 1,3,7

x

SZ MENÜ ZÓNA FÉL Szerda

1 1,3,9

2 1,7

3 1,3,7,9

A 1,7,9

B 1,9

C 1,3,7,9

D 1,3,9

E 1,7,9

F 1,3,7,9,10

G 1,9

H 1,3,7,9,10

I 1,3,7,9

K 1,3,7,8

X 1,4,9

2300.-

2300.-

K./ Gundel palacsinta csokoládémártással (Fél adag rendelhető: 850 Ft)

X./ Sült (balatoni) hekk párolt rizzsel, fűszeres burgonyagerezddel csemege uborkával

03.25-től 03-29-ig

H./ Paprikás szaftos sertésszelet galuskával

D./ Csirkemell barackkal, sajttal egybesütve párolt rizzselí

C./ Cigánypecsenye szalonnataréjjal, tepsis burgonyával, párolt rizzsel

B./ Toros káposzta sertéscsülökkel

E./ Rántott csirkemáj vegyes körettel és friss, répás káposzta salátával

F./ Friss salátatál tartármártással és rántott csirkemell párolt rizzsel

I./ Tejfölös húsos rakott karfiol

2024-Mar-27

A./ Rántott hortobágyi húsos palacsinta párolt rizzsel sült burgonyával  tartárral

2024-Mar-26

1./ Palócleves pirított baconnel

D./ Szezámmagos rántott csirkemell vegyes körettel

F./ Friss salátatál majonézes öntettel és grill csirkemell tallér sült burgonyával

E./ Meggymártás natúr csirkemellel, pirított grízzel

3./ Köménymagleves pirított kenyérkockával

A./ Rántott sertéskaraj füstölt kolbászos sajtos, töltelékkel, rizi-bizivel

2./ Tejszínes eperkrémleves

H./ Majonézes burgonyasaláta rántott csirkemellel és házi fasírtgolyókkal

G./ Rozmaringos sült csirkecomb zsírjával tört burgonyapürével és párolt lilakáposztával

13. hét Hajdúsági Étterem a "Gödör" kifőzdéje

G./ Csirkemell tavasziasan, párolt rizzsel (zöldséges raguval)

K./ Diós metélt (Fél adag rendelhető: 850 Ft)

H./ Szemesbab főzelék sertéspörkölttel

X./ Pirított sonkás Carbonara szószos spagetti

3./ Magyaros zöldborsóleves galuskával

A./ Rántott csirkemell párolt rizzsel sült burgonyával

B./ Sertéskaraj ropogós tócsnis burgonyás bundában sütve, vegyes körettel

E./ Sertéscomb pörkölt galuskával

2024-Mar-25

1./ Zellerkrémleves levesgyönggyel

F./ Friss salátatál joghurtos öntettel és rántott sajt sült burgonyával

B./ Csirkemell szelet zöldségpiramissal, sajtmártással egybesütve párolt rizzsel

K./ Rizsfelfújt málnás öntettel (Fél adag rendelhető: 850 Ft)

I./ Vörösboros pulykacombpörkölt füstölt hússal, tarhonyával

3./ Lebbencsleves

G./ Rántott gombafejek fűszeres túróval töltve, kukoricás rizzsel, burgonyakrokettel

X./ Édes chilly-s szaftos csirkemellfalatok párolt rizzsel

C./ Orly halszelet sörtésztában sütve petrezselymes burgonyával

I./ Szemesbab főzelék zöldségropogóssal

P Minden nap rendelhető ételeink !  (ezek az ételek leves nélkül kaphatóak) 

13. hét
Rendelés leadása : 52/322-223 vagy 52/535455 vagy online : www.godor.hu

1./ Májgaluskaleves kiskockatésztával

2./ Tejszínes barack krémleves

2./ Tejszínes magozott meggyleves

C./ Friss lecsós szaftos csirkemell szelet tarhonyával

D./ Tortilla tekercs grill lapon sült csirkemellel, friss zöldségekkel, sült burgonyával, öntettel

Böhöm BÖHÖM : nagy rántott sertéskaraj párolt rizzsel és fűszeres burgonyacikkel + 1 kis savanyúság

Boglya
BOGLYA : rántott csirkemell szeletek burgonyakrokettel, zöldséges rizzsel + 1 kis 
savanyúság 
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Menü 
(leves+főé

tel)
2 250 Ft

Főétel 2 050 Ft

K 
menü 

(leves+K 
második)

1 750 Ft

450 Ft

K 
második 1 550 Ft

Zóna menü 
(leves + 

második  70 % 
adag)

2 050 Ft  

Böhöm 
Boglya 2 300 Ft

Összesen:

K féladag 850 Ft

Savany
ú, saláta

Rendelhető : Friss répás káposztasaláta 450 Ft .... adag

Rendelhető : Csalamádé 450 Ft .... adag

Rendelhető : Csemege uborka 450 Ft .... adag



Cs MENÜ ZÓNA FÉL Csütörtök Allergének

1 1,7

2 1,3,7,9

3 1,3,9

A 1,3,9

B 1,3,6,7,9,10

C 1,3,7,9

D 1,3,7,9

E 1,3,9,11

F 1,3,7,9,10

G 1,3,7,9,10

H 1,3,7,9

I 1,9

K 1,3,9

X 1,9

P MENÜ ZÓNA FÉL Péntek

13. hét
Hajdúsági Étterem a "Gödör" kifőzdéje

2024-Mar-28

Rendelés leadása : 52/322-223 vagy 52/535455 vagy online : www.godor.hu

X./ BBQ-s sertéskarajszelet grill lapon sütve, zöldséges párolt rizzsel Coleslaw salátával

E./ Négymagvas rántott karaj vegyes körettel

13. hét

2024-Mar-29

1./ Tejszínes, rumos szilvakrémleves

3./ Csontleves cérnametélttel

I./ Brassói aprópecsenye sült burgonyával

B./ Amerikai csirkemellfatok zöldséges pirított spagettivel (szójaszószos)

F./ Gyrostál grill lapon sült csirkemellből, tzatziki mártással, zöldségekkel, sült burgonyával

G./ Lyoni mustáros, sült csirkemell burgonyapürével (hagymachips-el)

H./ Bakonyi szaftos csirkemellszelet galuskával

K./ Káposztás kocka (Féladag rendelhető : 850 Ft)

2./ Frankfurti leves pirított virslikarikákkal

Tisztelt Vendégeink!
A menü árai a következőek: 

A fóliázott edénybe csomagolt ABCDEFGHIX menü ára, mely tartalmaz egy 
levest és egy másodikat: 2250 Ft.

A fóliázott edénybe csomagolt  K menü ára, mely tartalmaz egy levest és 
egy K másodikat: 1750 Ft.

A fóliázott edénybe csomagolt ABCDEFGHIX második ára: 2050 Ft.

Meghatározott menüinket a kisebb étküek zónamenüben is rendelhetik 
2050 Ft-os áron. A zónamenü csökkentett adag, de nem féladag 
hanem attól több. Zónaként a másodikok külön nem rendelhetőek.

----------------------------------------------------------
Keményfedelű edényben a menünél 80 Ft, a másodikaknál 70 Ft többlet 

költséget számolunk fel.
Minimális rendelési határ 1930 Ft.

Céges megrendelések esetén, az ételt thermokonténerben rozsdamentes 
edényzetben is tudjuk biztosítani.

-----------------------------------------------------------
- Vállaljuk éttermünkben esküvők, céges rendezvények, érettségi találkozók, 
bankettek, baráti összejövetelek rendezését és külső helyszínre 

egyéb ételkiszállítást is. 
- Az Étterem 11 órától 15 óráig menüs, előfizetéses rendszerben üzemel . 

- A közép és általános iskolásoknak diákmenü is vásárolható helyben 
fogyasztásra az étteremben 1700 Ft-os áron. 

Allergén összetevők jelölése :

1•  Glutént tartalmazó gabonafélék
2•  Rákfélék és a belőlük készült termékek

3•  Tojás és a belőle készült termékek
4•  Hal és a belőle készült termékek

5•  Földimogyoró és a belőle készült termékek
6•  Szójabab és a belőle készült termékek

7•  Tej és az abból készült termékek
8•  Diófélék, azaz mandula, mogyoró, dió, kesudió, pekándió, 

brazil dió, pisztácia,makadámia vagy queenslandi dió és a 
belőle készült termékek

9•  Zeller és a belőle készült termékek
10•  Mustár és a belőle készült termékek

11•  Szezámmag és a belőle készült termékek.                      12• 
Kén-dioxid és SO2-ben kifejezett szulfitok 10 mg/kg, illetve 10 

mg/liter koncentrációt meghaladó mennyiségben                                                                               
13• Csillagfürt és abból készült termékek.

14•Puhatestűek és abból készült termékek

Konyhánkon előforduló allergénekkel dolgozunk (pl.: zeller 
szezámmag, liszt, tej, stb.) Ezekről pontosan tájékozódhat 

főszakácsunktól vagy helyettesétől az 
52/322-223 telefonszámon, vagy étlapunkon 

az ételek elnevezése mögötti számokból

A./ Rántott csirkemell milánói módra (paradicsomos fűszeres gombás tésztával)

C./ Rántott jércemell sajttal sonkával töltve sült burgonyával, rizzsel

D./ Húsos lasagna plussz sajtmártással

Nagypéntek

Rendelhető : Csalamádé 450 Ft .... adag


